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DENOMINACION

GALLINEJAS DE CORDERO / GALLINEJAS DE LECHAL

PRESENTACION (FOTO)

DESCRIPCION DE PRODUCTO

Seccidn del colon del cordero, que se dispone en forma de espiral; lavado, raspado y
limpio de heces.

ELABORACION

No es sometido a ningun proceso de elaboracion a excepcién del faenado propio de
la pieza.

COMPOSICION/
INGREDIENTES

No procede.

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS Y
FISICO-QUIMICAS

Las caracteristicas organolépticas deben ser las tipicas del producto, color
apropiado, sin mal olor y sin restos de suciedad ni heces.

Ausencia lesiones fisicas, edemas, tumores, abscesos, coagulos y/o hematomas.
Ausencia por parasitos y/o enfermedades infecciosas y sus lesiones.

Ausencia de cuerpos extranos sobre el producto.

Cumplimiento de la legislacidn vigente en materia de residuos de contaminantes
ambientales y residuos quimicos de tratamiento veterinario.

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Aerobios mesdfilos: < 1,0 x 10°% Enterobacterias: < 1,0 x 10°; Escherichia Coli: <5,0

x 10%; Salmonella: Ausencia en 25 gr

INFORMACION NUTRICIONAL

No aplica.

ALERGENOS

No contiene.

Pagina 1 de 2




fobicarne siL

GALLINEJAS DE CORDERO / LECHAL

FICHA DE PRODUCTO Cddigo de articulo: 4000 - 4200

Edicién: Marzo 2019

GRANEL

Revisidon: 01

OMGs

No contiene.

PRESENTACION DEL
PRODUCTO — CONDICIONES
DE ENVASADO

El producto se presenta a granel, en bolsas de uso alimentario.

VIDA UTIL

7 dias desde la fecha de sacrificio.

CONDICIONES DE
CONSERVACION

Conservara T2 entre 0 - 3°C

ETIQUETADO

La bolsa llevard, al menos, Razdn social y évalo sanitario; la denominacion del
producto; lote; peso neto; fecha de fabricacidn, fecha de consumo preferente y
condiciones de conservacion apareceran en el albardan de acompafiamiento.

DISTRIBUCION

Se realiza por transportistas pertenecientes a Industrias Fabicarne S.L. o en su
defecto, por logistica del cliente; con vehiculos aptos para transporte de producto
refrigerado y/o congelado.

El transporte se debe realizar a una T2 < 3°C para preservar la cadena del frio.

USO PREVISTO

Es necesario el cocinado completo del producto antes de su consumo.

CONSUMIDORES DE RIESGO

El producto en si es apto para el consumo de la poblacidn en general.
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